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Warszawa, dnia ‘lé stycznia 2014 1.
ZAPYTANIE OFERTOWE

Rzadowe Centrum Legislacji (Zamawiajacy) zwraca si¢ z prosba o przedstawienie oferty cenowej
z uwzglednieniem ponizszych wymagan:

L. PRZEDMIOT I WARUNKI WYKONANIA ZAMOWIENIA:
Przedmiotem zaméwienia sa sukcesywne ushugi cateringowe w zwigzku z organizacja szkolef
w Rzadowym Centrum Legislacjii w 2014 r. w ramach projektu pn. ,,Doskonalenie technik
legislacyjnych w urzedach obstugujacych organy wladzy publicznej”.

Przewidywana ilo§¢ szkolen w 2014 r.: co najmniej 6.
Przewidywana ilo$¢ uczestnikéw kazdego ze szkolen: co najmniej 30 osob.

Ustuga cateringowa obejmowac bedzie co najmniej:

e ke i
1 Kanapki dekoracyjne mix smakow na réznym pieczywie: biatym, ciemnym i bagietce 150
9 Koreczki tradycyjne (wegetariafiskie) mix smakow 60
3 Koreczki tradycyjne (migsne) mix smakow 60
4 | Koreczki owocowe mix smakow (min. 4 rodzaje) 60
5 Stodkie rogaliki / buteczki / babeczki 120
6 Herbata Lipton w saszetkach: owocowa, czarna, zielona 60
7 | Woda mineralna niegazowana Cisowianka o poj emnosci 0,5 1 30
Soki owocowe Tymbark w szklanych butelkach o pojemnosci 0,33 1, jablkowe, porzeczkowe, 60
8 | pomaranczowe

II. PLATNOSCI
Zamawiajacy dokona platnosci po dostarczeniu ztozonego przez Zamawiajacego zaméwienia za kazda
wykonana ustuge, na podstawie prawidlowo wystawionej przez Wykonawce faktury w ciagu 30 dni
kalendarzowych od dnia zlozenia przez Wykonawce prawidtowo wystawionej faktury VAT.

III. MIEJSCE I TERMIN REALIZACJI ZAMOWIENIA:
Wykonawca zobowiazuje si¢ dostarczaé przedmiot zamdwienia do siedziby RCL w kazdym dniu
szkolenia o wskazanej przez Zamawiajacego godzinie:
Rzadowe Centrum Legislacji, Al J. Ch. Szucha 2/4, 00-582 Warszawa.
O terminie szkolenia wybrany Wykonawca zostanie poinformowany co najmniej na 3 dni robocze
przed rozpoczeciem kazdego ze szkolen.

IV. OSOBA ZE STRONY ZAMAWIAJACEGO UPRAWNIONA DO KONTAKTU:
Pani Sylwia Pana$-Karpinska, tel. 22/ 694 66 11, adres email: spanas@rcl.gov.pl

V. OFERTE NALEZY PRZEKAZAC:
W terminie do dnia 17 stycznia 2013 r. do godz.: 12:00.
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a) przesta¢ e-mailem (skan oferty z podpisami 0sob upowaznionych do reprezentacji) na adres:

zamowienia wzp@rcl.gov.pl

b) przesta¢ faxem na nr : 22694 61 36

¢) zlozy¢ w siedzibie Zamawiajacego lub przestaé poczta na adres Al. J. Ch. Szucha 2/4, 00-582

Warszawa.

Kazdy
upowaznione do reprezentowania Wykonawcy.

VL. WYBOR WYKONAWCY ZAMOWIENIA

Wykonawca moze zlozy¢ tylko jedna oferte. Oferta musi byé podpisana przez osoby

Zamawiajacy przy wyborze Wykonawcy zaméwienia wezmie pod uwage nastepujace kryteria oceny:

Nr Kryterium Waga
Cena za usluge cateringows za 1 szkolenie — (C) 60 %
2, Ocena za cze$¢ ,estetyczno-smakows” 40 %

Sposéb obliczenia punktéw w poszczegélnych kryteriach oceny ofert:

1) Suma cen jednostkowych - 60%

C of. n.
C= x 60
C of. b.
gdzie:
C - liczba punktéw za kryterium cena
Cotn — cena oferty najnizszej
Cotn. — cena oferty badanej

2)  Czesc ,estetyczno-smakowa”.

UWAGA!!! Wykonawca do terminu skladania ofert winien dostarczyé do siedziby

Zamawiajacego probki w ponizszym zakresie:

Nr Menu Tlo$é
5
Kanapki dekoracyjne mix smakéw na réznym pieczywie: biatym, ciemnym i bagietce | na kazdym rodzaju pieczywa: biatym, ciemnym
1 i bagietce
2 Koreczki tradycyjne (wegetariafiskie) mix smakéw 5
3 Koreczki tradycyjne (migsne) mix smakéw 5
: . . ] : 5
4 Koreczki owocowe mix smakéw (min. 4 rodzaje) T —
5 Stodkie rogaliki lub buleczki lub babeczki 5

Prébki winny by¢ dostarczone po uprzednim uzgodnieniu terminu i godziny z Zamawiajgcym.
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Ocena estetyczno-smakowa zostanie przeprowadzona w siedzibie Zamawiajacego przez Zespot
Degustacyjny w 5-osobowym sktadzie.

Ocena punktowa degustowane]j potrawy dokonana zostanie na podstawie ankiet wypetnionych przez
kazdego z czlonkdéw Zespohu Degustacyjnego. Zespdt przyzna punkty lacznie za walory smakowe
(smak) oraz walory estetyczne (wyglad) dla kazdej z ww. pozycji tabeli na podstawie ponizszych
kryteriow:

Ocena waloréw smakowych

Oceny w zakresie walorow estetycznych

Liczba punktoéw przyznanych kryterium:
Absolutnie niesmaczne 0
Niesmaczne 1

Liczba punktéw przyznanych kryterium:
Zupelnie si¢ nie podoba 0
Nie podoba si¢ 1

Mniej smaczne 2 Mierne 2

Srednio smaczne 3 Neutralne 3
Smaczne 4 Podoba sie 4

Bardzo smaczne 5 Bardzo si¢ podoba 5

Z wynikow ankiet, o ktérych mowa powyzej zostanie wyciagnigta Srednia ocena, a wynik zostanie
podstawiony do ponizszego wzoru:
Ilo$¢ punktéw uzyskanych za walory estetyczne i

walory smakowe serwowanej potrawy
ocenianego Wykonawcy

x 40 pkt = liczba uzyskanych przez Wykonawce punktéw w kryterium
Najwyzsza ilo$¢ punktéw uzyskanych

przez Wykonawce za walory smakowe i

walory estetyczne serwowanej potrawy

Za najkorzystniejszg oferte zostanie uzmana oferta, ktora uzyska majwyzsza liczbe punktéow
w kazdym z kryteriéw oceny ofert. Punkty beda liczone do dwéch miejsc po przecinku.

Niniejsze zapytanie ofertowe nie stanowi zobowigzania Rzadowego Centrum Legislacji do
zawarcia umowy.

Zamowienie wspotfinansowane jest ze srodkow pochodzacych z projektu pn.
Doskonalenie technik legislacyjnych w urzedach obstugujqcych organy wladzy publicznej

wspoétfinansowanego ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego,
Programu Operacyjnego Kapital Ludzki,
Priorytet V - Dobre Rzadzenie,
Dziatanie 5.1 — Wzmocnienie potencjatu administracji rzadowej,
Poddziatanie 5.1.1 Modernizacja systemOw zarzadzania i podnoszenia kompetencji kadr.
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